
Mini Churros mit Schokoladenfüllung
Wahnsinnig bueno!

Das knusprige Gebäck sorgt auf jedem 
Streetfood-Festival für Furore. Gefüllt mit 
einer cremigen Schokoladenmasse verfüh-
ren die Mini Churros jede Naschkatze im 
Nu.

Zubereitung
Backofen: Die gewünschte Anzahl Mini 
Churros aus der Packung nehmen und ca. 
7 - 8 Minuten im vorgewärmten Backofen 
bei 210˚C backen.

Churros Lazo
Der Streetfood-Klassiker

Nach traditionellem spanischen Rezept 
gebacken sind diese klassischen Churros 
von keinem Streetfood-Festival mehr weg 
zu denken und sie erfreuen auch bei 
anderen Gelegenheiten den Gaumen. Mit 
Zucker, Schlagrahm oder flüssiger Schoko-
lade – dem Genuss sind keine Grenzen 
gesetzt.

Die Churros Lazo sind ab Januar 2018 
erhältlich. 

Zubereitung
Fritteuse: die tiefgekühlten Churros in der 
Fritteuse bei ca. 180˚C ca. 2 – 3 Minuten 
zubereiten.
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Karton 1.4 kg Kartoninhalt ca. 100 Stück à 14 g 
Karton 4 kg Kartoninhalt 8 Beutel à 500 g
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