
Flat Bread Grilled Vegetables
Gemüse to go 

Der knusprige Weizenfladen ist gefüllt mit 
Tomatensauce, gegrilltem mediterranem 
Gemüse und würzigem Käse. Streetfood-
Feeling wo immer man es anbieten will.

Flat Bread Kebab Style
Streetfood-Klassiker neu interpretiert

Poulet-Kebab, Sauerrahmsauce, Frühlings-
zwiebeln und weiteres Gemüse in einem 
knusprigen Weizenfladen sorgen für den 
anderen Kebab-Genuss. 

Flat Bread Pulled Beef
Pulled Beef everywhere

Ein knuspriger Weizenfladen gefüllt mit 
zartem Rindfleisch, Weisskraut und rauchi-
ger Tomatensauce überzeugen den Fleisch-
Liebhaber. 

Zubereitung
Flat Breads aus der Folie nehmen und 
antauen lassen. Die Flat Breads auf dem 
Backrost auf mittlerer Schiene im vorge-
heizten Backofen bei 175°C Umluft für ca. 
10 Minuten backen. Bitte beachten Sie bei 
der ersten Zubereitung die individuell 
benötigte Temperatur und Backzeit Ihres 
Ofens.
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Karton 4,32 kg Kartoninhalt 24 Stück à 180 g
Karton 4,32 kg Kartoninhalt 24 Stück à 180 g
Karton 4,56 kg Kartoninhalt 24 Stück à 190 g
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